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7 | Bleu blanc coeur: Apports équilibres et : S
% diversifiés de sources végétales + sans |'huile @ i aEeEtEnll e
de palme Protégée
SN
‘ HVE: Haute valeur @ MSC: Péche durable
NI
—— | BIO: produit Certification environnemental niveau 2 :
E,E issu de exploitations engagées dans des démarches particuliérement
I'agriculture respectueuses de I'environnement.
biologique
2000 n.::'.";:,.,n SRS «in e




