Notre engagement DURABLE

% Stratégies en termes de circuit court :

- Nous n’avons de cesse d’améliorer I"approvisionnement responsable de nos matieres premieres :
Nous sélectionnons soigneusement des ingrédients de qualité, cuisinons des plats de saison, en privilégiant des
produits locaux
Ce qui contribue au développement d"une agriculture durable, dans des exploitations de proximité, réduisant ainsi le
nombre d’intermédiaires entre les producteurs et BOURG TRAITEUR.

% Elargir nos ressources d’approvisionnement en produits issus de ’AGRICULTURE BIOLOGIQUE :

- Continuer de collaborer avec nos fournisseurs actuels pour offrir plus de choix
- Développer des partenariats avec de nouveaux fournisseurs

+» Mais aussi :

- Trier les déchets

- Retour d’expériences avec les fournisseurs
- Sensibilisation des convives

- Réduction de I'empreinte carbone




BOURG TRAITEUR S'ENGAGE A :

Accroitre la qualité sanitaire, environnementale et nutritionnelle de nos produits

Favoriser une alimentation saine, stire et durable pour tous et intensifier la lutte contre le
gaspillage alimentaire.

Une cuisine faite essentiellement a partir de :

PRODUITS FRAIS :

Beoeuf, Porc, Volaille,
Légumes, Fruits...

‘\'

PRODUITS LOCAUX issus
d’une AGRICULTURE
LOCALE ET/OU RAISONNEE

QG

PRODUITS LABELLISES : MSC péche durable,

100 %Charolais, AOP/AOC, issus de l'agriculture
biologique...
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BOVINE / 80% de viande

FRANCAISE

— fraiche de boeuf

Sehe pus”

Péche et Aquaculture
durable
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Alimentation 100% végétaux,
minéraux et vitamines
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Légumes et crudités
80% de produits frais
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SOI.I]JG 100 % fait maison

FRUITS DE SAISON

100 % Fruits frais
Fromages ou
yaourt en
alternance
Desserts

Variés
Conserves peu utilisées dans nos
recettes
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Origine de nos produits

Circuit court et distances de transport

Fruits et Volaille : Ets
légumes : L4 RONSARD BRESSE, a
FRUITIERE & St Jean sur Reyssouze

Feillens [ -

Porc : viande née élevée
abattue et découpée en
France, ABATTOIRS DES
CRETS, a Bourg-en-Bresse

o

Beeuf : viande bovine d’origine
Erance.  vjandes de Bresse »

P

Nous cuisinons des produits de
qualité, provenant de fournisseurs
locaux, dont la tracabilité est assurée

Produits d’épicerie :
METRO 2 Bourg-en-
Bresse, PROMOCASH
a Bourg-en-Bresse

et

POMONA Pain : boulangerie
EPISAVEURS (Région artisanale LES 3B a
Rhone-Alpes), Montagnat
TRANSGOURMET

(région Rhone-Alpes) &

Produits laitiers : Eis
BROC MARCHE a
Bourg-en-Bresse

Fruits et
légumes : ETS

JANY FRUITS a
Bourg-en-Bresse

Nos fournisseurs sont
localisés a

20 km

De Bourg Traiteur
en moyenne



Gontribuer au développement de I’'économie
locale pour proposer des produits de qualité
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le Département

PLATEFOERME « AGRILOCALQL = : Enu:rg Traiteur est la premiére entreprise de

traiteur et restauration collective a faire partie de cette plateforme. Des fournisseurs
uniquement locaux v sont présents. Par des appels d'offres effectués sur cefte

plateforme, nous soutenons ainsi I'agriculture et I'économie du territoire en

développant notre approvisionnement en produits locaux et de saison. Ainsi, les

sont  variés: fruits et

légumes,

producteurs et acheteurs sont en relation directe. Cet approvisionnement de
proximité permet de développer la filiére agricole du département. Les fournisseurs

viandes,  produits  laitiers, ..

LOCAL SELECTION DE Nos Fournisseurs PRODUITS FRAIS

Comme le montre la carte ci-dessus, nous nous approvisionnons
aupres d’acteurs locaux, dynamisant ainsi 1'économie de 1’Ain. Se
fournir aupres d’acteurs locaux permet également de privilégier des
circuits courts. La fraicheur des produits est donc optimale. Respecter
des circuits courts permet aussi de réduire I'empreinte carbone.

TRACABILITE ASSUREE

Les fournisseurs doivent obéir aux régles de tracabilité alimentaire

M

® 4

P @

DE QUALITE

Les matiéres premieres achetées sont sélectionnées selon la
saisonnalité, la provenance, la fraicheur. Des criteres
d’acceptation et de refus sont mis en place a réception des
produits.

Nous sommes également sensibles a la diversité et la
nouveauté des produits proposés. Nos fournisseurs
possédent des labels de qualité : bio, origine France,...
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AGRILOCAL, comment ca marche ?

Grace a la plateforme AGRILOCAL, nous favorisons les circuits courts.

En quelques clics, nous accédons a 'offre de notre territoire et visualisons immédiatement des producteurs potentiels, sur un
périmetre que nous avons-nous méme établis (rayons de 20, 30, 40 kilometres ...)
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Notre chef de
cuisine engage
une consultation
en définissant ses
criteres d’achat

La plate-forme
Agrilocal génere
automatiquement
cette information
aux fournisseurs
susceptibles de
répondre a nos
besoins

Les fournisseurs ont
la possibilité de
répondre
instantanément par
mail, sms ou fax

Une fois le délai de
consultation achevé,
notre chef de
cuisine commande
via la plateforme
ses produits
directement aupres
des producteurs
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FAVORISER LE CIRCUIT COURT EN RESTAURATION COLLEC
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"Avec Agrilocal, nous vous proposons des produits locaux au menu”

LA PLATE-FORME INTERNET AGRILOCAL PERMET DE METTRE EN RELATION LES ACHETEURS DE LA RESTAURATION

LA PLATE-FORME INTERNET AGRILOCAL PERMET DE METTRE EN RELATION LESACHETEURS DE LA RESTAURATION
COLLECTIVE ET LES FOURNISSEURS LOCALIX, DANS LE RESPECT DES REGLES DE LA COMMANDE PUBLIQUE.

COLLECTIVE ET LES FOURNISSEURS LOCAUX, DANS LE RESPECT DES REGLES DE LA COMMANDE PUBLIQUE.

CHOISIR AGRILOCAL

Pour introduire toujours plus de ions locales en i Il
et garantir des repas de qualité pour tous,

ERST...

Jengager

en faveur de 'accés & une alimentation de qualité et de proximité pourtous.

-

ala en matiére d locale & travers des circuits
alimentaires de proximité.

Promoureir

le patrimoine culinaire local, mettre a Ihanneur les producteurs et artisans des territires.

Gréer,

du lien soclal par la qualité du repas.

les citoyens aux enjewx du “manger local”

CHOISIR AGRILOCAL
Pour introduire toujours plus de ions locales en i llective et
garantir des repas de qualité pour tous,

L°EST...

t/
en faveur de I'accés & une alimentation de qualité et de proximité pour tous.
Tiewr mailviser
la commer oula locale de mes produits
et leur valeur ajoutée en liaison directe avec les acheteurs.

des produits de qualité respectueux du rythme des saisons,
des régles de tragabilité et de sécurité sanitalre.

ﬂ ; t. .
al'image positive des p gr et
et des savoirs-faire locaux.

Contribuer

& la visibilité des professionnels engagés dans le réseau AGRILOCAL.

et aux bienfalts d'une alimentation diversifiée, saine et de qualité.
\LOc,

¥ K

COURT EN RESTAURATION COLLECTIVE .

FAVORISER LE CIRCUIT COURT EN RESTAURATION COLLECTIVE . EAVORISER LE CIRCUIT

www.agrilocal.fr

www.agrilocal.fr

Les avantages AGRILOCAL
+ proche : nous passons commande auprés des producteurs qui sont proches de chez nous en produits frais et de saison
+ siir : chaque consultation respect les régles des marchés publics

+ durable : le papier disparait, Agri local archive toutes nos actions

Agri local est au cceur d’'une démarche plus globale, visant a la lutte contre le gaspillage alimentaire, le tri et la valorisation des biodéchets,

I’éducation au gotut, le retour a la saisonnalité, I’équilibre nutritionnel et la valorisation du territoire et de ses richesses.




Parce que cuisiner des matieres premiéres de qualité est la base du métier de cuisinier, Bourg
Traiteur choisit ses fournisseurs en fonction de criteres spécifiques, dont voici les principaux :

Qualité des | Localisation - Reactivite
.y . . Variété des . pour les Rapport
matieres géographique . Label bio Autres labels il e
. Lo produits commandes qualité/prix
premieres (circuit court)

et livraisons
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