BOURG TRAITEUR

/A

Entreprise créée depuis plus de 25 ans, Bourg Traiteur cuisine et livre Nos valeurs depuis 25 ans - Notre ligne conduectrice
chaque jour 4000 repas pour la restauration collective.
Développer le gotit des convives grace a 'innovation culinaire

Traiteur au service de la restauration scolaire, Bourg Traiteur est une o ; . ;
Une Cuisine « faite maison », une recherche permanente de nouveaux produits

PME de 40 personnes, oi tous les corps de métier de la cuisine sont

représenteés.
CHEF DE CUISINE Allier équilibre nutritionnel et sécurité alimentaire
\ / Respect du PNNS, du GEMRCN, des normes HACCP
Cuisiniers Charcutiers
Légumerie Bouchers Contribuer au développement de 1'économie locale
Plonge Traiteur Respect des circuits courts, favoriser les producteurs locaux

Agents de laboratoire

oy
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Agir pour le développement durable et lutter contre le gaspillage
N_. Professionnels de la cuisine

alimentaire
Le gaspillage alimentaire chez Bourg Traiteur est proche de 0

<=4 Repas par jour
G\ 4000




